
13ème édition

Possibilité de repas à la ferme auberge (à l’intérieur)
le dimanche midi - 22€/pers. - Réservation obligatoire

Renseignements et réservation 
04 94 73 08 45 ou

domaine.fouquette@wanadoo.fr

Dimanche 12 décembre

de 9h à 18h

avec producteurs, artisans et artistes locaux

au Domaine
de La Fouquette

83340 Les Mayons

marché de noël



EXPOSANTS

Renseignements et réservation 

04 94 73 08 45 ou

domaine.fouquette@wanadoo.fr

LES RUCHERS DE LA FAUVILLE : miels et confiture de châtaignes 
du massif des Maures.
COURBON Philippe : producteur bio d’épices à Madagascar (poivre,  
cannelle, vanille...), Chutneys, purée de piments, confitures exotiques.
LES AMIS DE LA VIEILLE GARDE : tricots bébé, enfant et adulte.
ROBITAIL BEATRICE : bijoux, décorations maison et jardin, 
présentations de Noël.
TRUFFAZUR : produits à la truffe. Assiette de brouillade de truffes.
MOULIN DU GRIMAUDET : huile d’olives locale. Dégustation de 
l’huile nouvelle du Cœur du Var.
MAISON MADO : pains d’épices, biscuiterie bio et artisanale.
ESCARGOTS LA DOMINETTE : productrice d’escargots bio. Assiette 
de dégustation d’escargots.
O’PTIBOUREN : huîtres, oursins et plateaux de fruits de mer 
(sur réservation).
LA BASTIDE DU CAPELIER : produits à base de figues blanches de 
Salernes.
DOMAINE DE LA FOUQUETTE : vin AOC Côtes de Provence,
présentation du nouveau millésime blanc et rosé 2021.


